Korshags

Ett familjeféretag med en stolt historia & en tro pa godare mat fran havet

PRODUKTER

Brett sortiment

Brett sortiment av premiumprodukter inom rokta och foradlade fiskprodukter. R6kt och gravad lax, rokt makrill, rokt
sill, patéer, saser, sallader och senap. Allt produceras lokalt i Falkenberg.

Béasta ravarorna
Produkter av premiumkvalitet staller krav pa riktigt bra ravaror.

Lax: Odlas i Norge i rent, friskt och djupt strommande vatten vilket ger den absolut finaste laxen. Den nyupptagna
laxen kyls och styckas inom 1 tim efter att den tagits upp ur vattnet (kallas "pre rigor”). Levereras farsk. Vi koper bara
fulltrimmad lax, en dyrare, men béttre rdvara da den har mer kott och mindre fett an mindre trimmade laxfiléer.

Makrill: FAngas utanfor Shetlandsdarna pa hosten nar fetthalten ar ratt for rokning.
Sill: Fangas utanfor Norge nér fetthalten ar ratt for rokning.
Saser & roror: Baseras pa ékta majonnas och har en hog andel rakor.

Forvaring & hallbarhet

Kyl: Vakuumforpackade produkter, sdser och sallader. En fisk i 6ppnad vakuumforpackning bor konsumeras inom 3-
4 dagar. Frys: Vakuumforpackade produkter som gravad, rimmad och kallrokt lax kan frysas in och bor d&
konsumeras inom 3 manader. Varmrokt fisk kan frysas in, men blir nagot blétare i konsistensen. Inkokt lax ska inte
frysas in!

HANTVERK

Alved & enbar

Att roka fisk ar ett hantverk. Vi roker med noggrant utvald farskflisad alved och enbar. Alveden kommer fran ett
hallbart skogsbruk i Sibbarp, nagra mil fran Falkenberg i Halland. For att uppna en god roksmak flisar vi alveden
sjalva, farsk fran stock, allt for att fa ut s mycket som mgjligt av de aromer och smakamnen som finns naturligt i
veden. Flisen blandas med enbar vilket ger den fantastiska smaken. Receptet ar beprévat sen 1826.

KUNDER

Dagligvaruhandeln, fiskhnamnsgrossister, aterforséljare, restaurang & storkoksgrossister i bl.a. Sverige, Finland,
Danmark och England. En jamn och hég produktkvalitet, bra service och snabba leveranser har gett oss manga
riktigt Ianga kundrelationer och fina prestigeuppdrag (Harrods, Selfridges, Operakéllaren, m.fl.).
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FORETAGET

Familjeforetag i Falkenberg

Grundat 1980 av Gunnel och Per-Arne Korshag efter att Per-Arne under 15 ars tid hade experimenterat med att roka
fisk i mindre skala. Idag ags foretaget av den 2:a generationen, syskonen Niklas och Pernilla Korshag.

Namnbyte 14 juni 2014
Falkenbergs Laxrokeri bytte namn till Korshags. Namnbytet innebér en rad yttre férandringar, t.ex. ny logotype och
grafisk profil. Férpackningarna kommer gradvis att bytas ut under &ret. Framsta anledningarna:

o Tydliggora att vi ar ett familjeféretag

o  Sarskilja oss mer i handeln och dérmed bli tydligare mot slutkonsument

o Kommunicera bredden av vart sortiment; lax och rokeriet ligger oss fortsatt valdigt nara, men vi vill visa att vi
ar mer an sd idag

Ett av Sveriges stérsta fiskrokerier
Omesatter ca 150 miljoner kronor. Ca 50 anstallda. All produktion sker lokalt i Falkenberg.

Filosofi

Produkterna ska vara enkla att tillreda och latta att tycka om. Genom inspiration och &kta matgléadje vill vi fa fler att
ata godare mat fran havet.

Hallbart foretagande

Josefine Breitholtz ansvarar for miljo- & kvalitet

Kvalitetscertifierade (ISO22000FSSC)

Produktionsanlaggningen ar godkand for MSC-produktion och for ekologisk produktion (KRAV)

All sill ar MSC-certifierad (fran hallbart fiske)

Innehar skogsbrukscertifikat frin FSC. Alveden vi roker med kommer fran hallbart skogsbruk (FSC)
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MER INFORMATION

www.korshags.se

Facebook: korshags

Instagram: korshags

Mynewsdesk: Korshags

Var butik i Falkenberg ligger pa Servicevagen 3 och erbjuder ett brett och varierande utbud av delikatesser
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